


Webkom beuk geyelschap,

Stap binnen in een culinair
sprookje bij Restaurant Sjapo,
waar onze uitgebreide
small plates menukaart
u meeneemt op een betoverende
reis door smaken en verhalen.

Elk klein gerecht, met zorg door
de kok ambachtelijk bereid,
is doordrenkt met ambitieuze
magie, verrijkt met speciaal
geselecteerde specerijen die
zorgen voor een explosie van
smaak. Laat u verrassen door
een overvloed aan keuzes
voor-, bij- & hoofdgerechten,
geserveerd aan uw tafel zolang
u wenst, terwijl aansluitend
prachtige desserts wachten om
uw zoete verlangens te vervullen.

Bij Restaurant Sjapo koesteren
we niet alleen onze gerechten,
maar ook jullie. Meldt speciale
wensen of allergieén bij onze
bediening, zodat wij samen met u
kunnen zorgen voor een magische
en zorgeloze eetervaring.




Zet je hoed af en neem
plaats voor...
VOORGERECHTEN

BURRATA <
Tomaat / Balsamico

TACO GARNALEN
Roze garnalen / Koolsalade/ Chilisaus

CHICKEN CRUNCH SALADE tﬂ
Komkommer / Paprika / Tomaat / Kip /
Croutons

GAMBA PIL PIL
Chili / Knoflook

KNOFLOOK KRUIDEN CHAMPIGNONS tﬂ
Met brood

GEFRITUURDE UIENRINGEN E,U b?a
Zoete chilisaus

DUMPLING %
Rendang / Kip / Oosterse salade

TONIJN TATAKI
Wakame/ Soja

POKE BOWL <
Zalm of falafel / Groente / Soja

VITELLO TONNATO
Tonijnmayonaise

Jouw proefreis...
SOEPEN

TOM KHA KAl SOEP ©
Paksoi / Garnaal

SOEP VAN ‘T MOMENT

TOMATENSOEP =0 o

Per ronde één gerecht, per persoon.

Voor- & hoofdgerecht tot 21.00 uur te

bestellen. Desserts tot 21.30 uur

b?a Bevat gluten
*glutenvrij mogelijk

< vegetarisch
(mogelijk)

SALADE VAN RIVIERKREEFT STAARTJES
Komkommer / Paprika / Tomaat / Cocktailsaus

CARPACCIO
Truffelmayonaise / Parmezaan

BRUSCHETTA ©7 o
Tomaat/ Balsamico

DUO VAN HAM o
Iberico ham / Jambon kroketje /
Mosterdmayonaise

GROENTE KROKETJE < b(,)a
Mosterdmayonaise

RUNDVLEES KROKET b?a
Mosterdmayonaise

WRAP ZALMTARTAAR b?d
Kruidencreme

WRAP TONIJNSALADE D?O
Rode ui

HAM & MELOEN
Pata negra

BIJGERECHTEN
FRIET MAYONAISE <7 o5

ZOETE AARDAPPEL FRIET ©7 oy
Truffelmayonaise / Parmezaanse kaas

FRISSE SALADE <

BROOD TP %
Met smeersels



HOOFDGERECHTEN

PAPARDELLE o
Met Limburgs zuurvlees

PASTA PESTO = %
Penne / Pijnboompitten

PEKING EEND ~ %
Hoisin saus / Komkommer

VIS VAN ‘T MOMENT %
Citroen

FISH & CHIPS %
Kibbeling / Remouladesaus

BIEFSTUK
Pepersaus D?g*

YAKITORI SPIES o
Kip / Oosterse salade / Ketjapsaus

MINI BROODJE HAMBURGER
Cheddar kaas

ALBONDIGAS s
Gehakt balletjes / Bravas saus

GEBAKKEN ZALM
Teriyaki saus D(l)g*

SPARERIBS
BBQ saus

VARKENSHAAS MEDAILLON
BBQ saus

Qo

TIRAMISU
AARDBEIEN BAVAROIS /0%
CREME BRULEE
CHOCOLADE DESSERT o/u#*

AMERICAN PANCAKE
Compote rood fruit / stroop

PANNA COTTA
Roodfruit coullis

MOCHI VANILLE *
Japanse ijs bol

CHURROS
Kaneelsuiker

SCROPPINO
Citroen sorbet / Limoncello/ Vodka

STICKY BROWNIE
Frambozensorbet



Dranken

FRISDRANKEN
DIVERSE FRISDRANK 3.20 FUZE TEA 3.30
Cola (zero), Fanta Orange, Cassis, Sprite, FUZE TEA GREEN 3.30
Tonic, Rivella, Bitter lemon, Ginger ale, Ginger CHAUDFONTAINE 0,5 LTR 6.00
beer, Chocomel, Fristi, Appelsap, Still / Sparkling
Jus d’Orange, Tomatensap,
Chaudfontaine still / sparkling
KOFFIE & THEE
THEE (DIVERSE SMAKEN) 3.10 IRISH | ITALIAN | FRENCH 8.50
VERSE MUNTTHEE 3.75 SPANISH COFFEE
GEMBERTHEE 3.75 IJSKOFFIE VANILLE 5.75
KOFFIE 3.00
ESPRESSO 3.00 . .
DUBBELE ESPRESSO 4.20 Seizoensvlaai
CAPPUCINO 3.25
LATTE MACCHIATO 3.70 Een zoete seizoensgebonden soort
+ caramel, vanille, hazelnoot of toffee  3.90
KOFFIE VERKEERD 3.70

(J
Alcoholische dranken

COGNAC & BRANDY

LIKEUREN ASBACH URALT 6.50
PASSOA | SAFARI | CAMPARI 5.00 COURVOISIER 7.50
MALIBU | AMARETTO | BAILEYS
LIMONCELLO | TIA MARIA
DRAMBUIE | LICOR 43 GEDESTILLEERD
COINTREAU | GRAND MARNIER VODKA | GIN BOMBAY 4.50
SAMBUCCA DARK RUM | TEQUILA
D.0.M. 5.10 BACARDI
GEDESTILLEERD :
OUDE & JONGE JENEVER 3.50 ¢ i ]
JAGERMEISTER 5.00 SR Al 3
SCHROBBELER 5.00 ) - /
APFELKORN 5.00 P ﬁ . ; 3
P.S.V.

RODE & WITTE PORT

WHISKEY
JAMESON
JOHNNIE WALKER RED




Wijnen Q Bieren

DROGE WITTE WIJNEN BIER VAN ‘T VAT

CHARDONNAY 5.00 24.00 HERTOG JAN 0.25 cl 3.30
PINOT GRIGIO 5.00 24.00 LEFFE BLOND 0.25 cl 5.25
VERDEJO 5.25 25.25 WEIZENER 0.3 cl 5.40
ZOETE WITTE WIJN 4.75 22.75
: BIER VAN DE FLES
ROSE WIJN 5.00 24.00 HERTOG JAN 0.0 4.00
LEFFE BLOND 0.0. 4.25
LEFFE TRIPEL KARMELIET 6.00
LIEFMANS 4.25
RODE WIJNEN JOPEN IPA MOOIE NEL 5.25
MERLOT 5.00 24.00 HOEGAARDEN RADLER 0.0 4.00
CARMENERE 5.30 25.50
SEIZOENSBIER VAN DE FLES
PROSECCO 5.50 26.50 LENTEBOCK 5.50
BOCKBIER 5.50
[
Co ails prankelende Moét, luxe speciale
ulinaire champagne toevoeging
PORNSTAR MARTINI 9.95

Vodka - Passievrucht - Vanille

ESPRESSO MARTINI 9.75

Vodka - Koffie — Vanille MOJITO 0.0 8.70
Limoen — Munt - Bruiswater

MOJITO 9.75

Witte Rum = Munt = Limoen - Suiker SPICED MULE 0.0 8.70
Groene appel - Limoen — Gember -

PINA COLADA 9.75 Basilicum = Chili = Bruiswater

Coconut Rum = Ananas - Cream - Vanille
PINK GIN TONIC 0.0 8.10

LIMONCELLO SPRITZ 8.70 Gordon’s Pink gin — Tonic -

Limoncello - Bruiswater - Prosecco Rode vruchten

APEROL SPRITZ 8.70 GIN TONIC 0.0 8.10

Aperol — Bruiswater — Prosecco Gordon’s Gin — Tonic - Komkommer

GIN TONIC 8.10
Gin Bombay - Tonic - Komkommer

PINK GIN TONIC 8.10
Gordon’s pink gin = Tonic - BEZOEK 00K
Rode vruchten RESTAURANTSJAPO.NL




