
Wijnen
D R O G E  W I T T E  W I J N E N
CHARDONNAY  5.00  24. 00
PINOT GRIGIO  5.00  24. 00
VERDEJO  5.25  25. 25

Z O E T E  W I T T E  W I J N  4.75  22. 75

R O S É  W I J N  5.00  24. 00

R O D E  W I J N E N
MERLOT  5.00  24. 00
CARMENÈRE  5.30  25. 50

P R O S E C C O  5.50  26. 50

Bieren 
B I E R  V A N  ‘ T  V A T
HERTOG JAN  0.25 cl  3.30
LEFFE BLOND 0.25 cl 5.25
WEIZENER 0.3 cl  5.40

B I E R  V A N  D E  F L E S
HERTOG JAN 0.0  4.00
LEFFE BLOND 0.0.  4.25
LEFFE TRIPEL KARMELIET 6.00
LIEFMANS 4.25
JOPEN IPA MOOIE NEL 5.25
HOEGAARDEN RADLER 0.0  4.00

S E I Z O E N S B I E R  V A N  D E  F L E S
LENTEBOCK 5.50
B OCKB IER 5.50

Dranken
F R I S D R A N K E N
DIVERSE FRISDRANK 3.20
Cola (zero), Fanta Orange, Cassis, Sprite, 
Tonic, Rivella, Bitter lemon, Ginger ale, Ginger 
beer, Chocomel, Fristi, Appelsap,  
Jus d’Orange, Tomatensap,  
Chaudfontaine still / sparkling

K O F F I E  &  T H E E
THEE (DIVERSE SMAKEN)   3.10
VERSE MUNTTHEE 3.75
GEMBERTHEE 3.75
KOFFIE  3.00
ESPRESSO  3 .00
DUBBELE ESPRESSO  4.20
CAPPUCINO  3.25
LATTE MACCHIATO  3.70
+ caramel, vanille, hazelnoot of toffee  3.90
KOFFIE VERKEERD  3.70

Alcoholische dranken
L I K E U R E N
PASSOA |  SAFARI  |  CAMPARI    5.00
MALIBU |  AMARETTO |  BAILEYS 
LIMONCELLO |  TIA  MARIA 
DRAMBUIE |  L ICOR 43  
COINTREAU |  GRAND MARNIER  
SAMBUCCA  
D.O.M.   5.10

G E D E S T I L L E E R D  binnenlands
OUDE & JONGE JENEVER  3.50
JÄGERMEISTER  5.00
SCHROBBELÈR  5.00
APFELKORN  5.00

P . S . V .
RODE & WITTE PORT  4.50

W H I S K E Y
JAMESON  7.00
JOHNNIE WALKER RED  6.50

FUZE TEA  3.30
FUZE TEA GREEN 3.30
CHAUDFONTAINE 0,5  LTR  6.00
Still / Sparkling

IRISH |  ITALIAN |  FRENCH  8.50
SPANISH COFFEE 
IJSKOFFIE VANILLE 5.75

Seizoensvlaai
Een zoete seizoensgebonden soort 4.25

C O G N A C  &  B R A N D Y
ASBACH URALT 6.50
COURVOISIER 7.50

G E D E S T I L L E E R D  buitenlands
VODKA |  GIN BOMBAY 4.50
DARK RUM |  TEQUILA 
BACARDI  

Cocktails
PORNSTAR MARTINI    9.95
Vodka − Passievrucht − Vanille

ESPRESSO MARTINI   9.75
Vodka − Koffie − Vanille

MOJITO  9.75
Witte Rum − Munt − Limoen − Suiker

PINA COLADA  9.75
Coconut Rum − Ananas − Cream − Vanille

LIMONCELLO SPRITZ  8.70
Limoncello − Bruiswater − Prosecco

APEROL SPRITZ  8.70
Aperol − Bruiswater − Prosecco

GIN TONIC  8. 10
Gin Bombay − Tonic − Komkommer

PINK GIN TONIC  8. 10
Gordon’s pink gin − Tonic − 
Rode vruchten

‘Sjapagne’ 89.00

Sprankelende Moêt, luxe speciale 
culinaire champagne toevoeging

0.0  Cocktails
MOJITO 0.0  8.70
Limoen − Munt − Bruiswater

SPICED MULE 0.0  8.70
Groene appel − Limoen − Gember −
Basilicum − Chili − Bruiswater

PINK GIN TONIC 0.0  8.10
Gordon’s Pink gin − Tonic −  
Rode vruchten

GIN TONIC 0.0  8.10
Gordon’s Gin − Tonic − Komkommer

B E Z O E K  O O K
R E S T A U R A N T S J A P O . N L



Tarieven diner
ONBEZORGD EEN AVOND 
GENIETEN VOOR SLECHTS 42,50
KINDEREN (t/m 12 jaar) PER 
JAAR,  SLECHTS 3,50

Prijzen zijn exclusief drank
Tijdens feestdagen gelden 
speciale tarieven
Voedselverspilling wordt in 
rekening gebracht
Vanaf 8 personen is individueel 
afrekenen niet mogelijk

Keuken open: 17.00 - 21.30 u.

Small plates menu
Combineer ‘samen’ 
aan tafel en geniet van 
een variatie diner
Een bruisende 
menukaart om de 
grenzen van smaak 
te verkennen en het 
delen te vieren... 
Wauw, wow... Sjapo!

Zet je hoed af en neem 
plaats voor...
V O O R G E R E C H T E N

BU RRATA   
Tomaat / Balsamico

TACO  GA RNA L E N
Roze garnalen / Koolsalade/ Chilisaus

CHICKE N CRU NCH S A L A DE  
Komkommer / Paprika / Tomaat / Kip / 
Croutons

GA MB A  PIL  PIL
Chili / Knoflook

K NO FLO O K KRU IDE N CHA MPIG NO NS  
Met brood

GE FRITU U RDE  U IE NRING E N  
Zoete chilisaus

D U MPL ING  
Rendang / Kip / Oosterse salade

TO NIJ N TATA KI
Wakame/ Soja

P O KE  B OWL   
Zalm of falafel / Groente / Soja 

V ITE L LO  TO NNATO
Tonijnmayonaise 

S A L A DE  VA N RIV IE RKRE E FT STAA RTJ E S
Komkommer / Paprika / Tomaat / Cocktailsaus 

CA RPACCIO
Truffelmayonaise / Parmezaan

B RUS CHE TTA   
Tomaat/ Balsamico 

DU O  VA N HA M 
Iberico ham / Jambon kroketje / 
Mosterdmayonaise

G RO E NTE  KRO KE TJ E   
Mosterdmayonaise

RU NDV L E E S  KRO KE T   
Mosterdmayonaise

WRA P ZA L MTA RTAA R  
Kruidencrème 

WRA P TO NIJ NS A L A DE   
Rode ui

HA M & ME LO E N
Pata negra

Een rijkdom aan 
smaken...
H O O F D G E R E C H T E N

PA PA RDELLE 
Met Limburgs zuurvlees

PA STA  P ESTO    
Penne / Pijnboompitten 

PE KING EEN D  
Hoisin saus / Komkommer

V IS  VA N ‘T  MOMEN T  
Citroen

FIS H & C HIPS  
Kibbeling / Remouladesaus

B IE FSTUK
Pepersaus *

YA KITORI  SP IES 
Kip / Oosterse salade / Ketjapsaus

MINI  B ROODJE HAMBURGER    
Cheddar kaas

A L B O NDIGAS  
Gehakt balletjes / Bravas saus  

G E B A KK EN  ZALM
Teriyaki saus *

S PA RE R IBS
BBQ saus

VA RKE NSHAAS MEDAILLON
BBQ saus

Ontspannen genieten...
D E S S E R T S

TIRAMISU  

AARDBEIEN  BAVAROIS  *

C RÈME BRÛLÉE

C HOCOLADE DESSERT  *

AMERIC AN  PAN C AK E  
Compote rood fruit / stroop

PAN N A COTTA
Roodfruit coullis 

MOC HI  VAN ILLE  *
Japanse ijs bol

C HURROS  
Kaneelsuiker 

SC ROP P IN O
Citroen sorbet / Limoncello/ Vodka

STIC KY BROW N IE 
Frambozensorbet

Welkom leuk gezelschap,

Stap binnen in een culinair 
sprookje bij Restaurant Sjapo, 

waar onze uitgebreide 
small plates menukaart 

u meeneemt op een betoverende 
reis door smaken en verhalen. 

Elk klein gerecht, met zorg door 
de kok ambachtelijk bereid, 

is doordrenkt met ambitieuze 
magie, verrijkt met speciaal 
geselecteerde specerijen die 
zorgen voor een explosie van 
smaak. Laat u verrassen door 

een overvloed aan keuzes 
voor-, bij- & hoofdgerechten, 

geserveerd aan uw tafel zolang 
u wenst, terwijl aansluitend 

prachtige desserts wachten om 
uw zoete verlangens te vervullen. 

Bij Restaurant Sjapo koesteren 
we niet alleen onze gerechten, 
maar ook jullie. Meldt speciale 
wensen of allergieën bij onze 

bediening, zodat wij samen met u 
kunnen zorgen voor een magische 

en zorgeloze eetervaring.

Per ronde één gerecht, per persoon. 
Voor- & hoofdgerecht tot 21.00 uur te 
bestellen. Desserts tot 21.30 uur

 Vegetarisch       Bevat  gluten
(mogelijk)  *glutenvrij mogelijk

Jouw proefreis...
S O E P E N

TO M KHA  KA I  S O E P 
Paksoi / Garnaal

S O E P VA N ‘ T  MO ME NT

TO MATE NS O E P  

B I J G E R E C H T E N

FRIE T MAYO NA IS E   

ZO E TE  AA RDA PPE L  FRIE T  
Truffelmayonaise / Parmezaanse kaas 

FRISS E  S A L A DE  

B RO O D  
Met smeersels 

*
**

***

****
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Tarieven diner
ONBEZORGD EEN AVOND 
GENIETEN VOOR SLECHTS 42,50
KINDEREN (t/m 12 jaar) PER 
JAAR,  SLECHTS 3,50

Prijzen zijn exclusief drank
Tijdens feestdagen gelden 
speciale tarieven
Voedselverspilling wordt in 
rekening gebracht
Vanaf 8 personen is individueel 
afrekenen niet mogelijk

Keuken open: 17.00 - 21.30 u.

Small plates menu
Combineer ‘samen’ 
aan tafel en geniet van 
een variatie diner
Een bruisende 
menukaart om de 
grenzen van smaak 
te verkennen en het 
delen te vieren... 
Wauw, wow... Sjapo!

Zet je hoed af en neem 
plaats voor...
V O O R G E R E C H T E N

BURRATA  
Tomaat / Balsamico

TACO GARNALEN
Roze garnalen / Koolsalade/ Chilisaus

CHICKEN CRUNCH SALADE 
Komkommer / Paprika / Tomaat / Kip / 
Croutons

GAMBA PIL  PIL
Chili / Knoflook

KNOFLOOK KRUIDEN CHAMPIGNONS 
Met brood

GEFRITUURDE UIENRINGEN  
Zoete chilisaus

DUMPLING 
Rendang / Kip / Oosterse salade

TONIJN TATAKI
Wakame/ Soja

POKE BOWL  
Zalm of falafel / Groente / Soja 

V ITELLO TONNATO
Tonijnmayonaise 

SALADE VAN RIVIERKREEFT STAARTJES
Komkommer / Paprika / Tomaat / Cocktailsaus 

CARPACCIO
Truffelmayonaise / Parmezaan

BRUSCHETTA  
Tomaat/ Balsamico 

DUO VAN HAM 
Iberico ham / Jambon kroketje / 
Mosterdmayonaise

GROENTE KROKETJE  
Mosterdmayonaise

RUNDVLEES KROKET   
Mosterdmayonaise

WRAP ZALMTARTAAR  
Kruidencrème 

WRAP TONIJNSALADE   
Rode ui

HAM & MELOEN
Pata negra

Een rijkdom aan 
smaken...
H O O F D G E R E C H T E N

PAPA RDE L L E  
Met Limburgs zuurvlees

PASTA  PE STO     
Penne / Pijnboompitten 

PEKING  E E ND  
Hoisin saus / Komkommer

VIS  VA N ‘ T  MO ME NT  
Citroen

FIS H & CHIPS  
Kibbeling / Remouladesaus

BIE FSTU K
Pepersaus *

YA KITO RI  S PIE S  
Kip / Oosterse salade / Ketjapsaus

MINI  B RO O DJ E  HA MB U RG E R    
Cheddar kaas

ALB O NDIGA S 
Gehakt balletjes / Bravas saus  

GE B A KKE N ZA L M
Teriyaki saus *

SPA RE RIBS
BBQ saus

VARKE NS HAA S  ME DA IL LO N
BBQ saus

Ontspannen genieten...
D E S S E R T S

TIRA MIS U  

AA RDB E IE N B AVA RO IS   *

CRÈ ME  B RÛ L É E

CHO CO L A DE  DE SS E RT  *

A ME RICA N PA NCA KE  
Compote rood fruit / stroop

PA NNA  COTTA
Roodfruit coullis 

MO CHI  VA NIL L E  *
Japanse ijs bol

CHU RRO S  
Kaneelsuiker 

S CRO PPINO
Citroen sorbet / Limoncello/ Vodka

STICKY  B ROWNIE  
Frambozensorbet

Welkom leuk gezelschap,

Stap binnen in een culinair 
sprookje bij Restaurant Sjapo, 

waar onze uitgebreide 
small plates menukaart 

u meeneemt op een betoverende 
reis door smaken en verhalen. 

Elk klein gerecht, met zorg door 
de kok ambachtelijk bereid, 

is doordrenkt met ambitieuze 
magie, verrijkt met speciaal 
geselecteerde specerijen die 
zorgen voor een explosie van 
smaak. Laat u verrassen door 

een overvloed aan keuzes 
voor-, bij- & hoofdgerechten, 

geserveerd aan uw tafel zolang 
u wenst, terwijl aansluitend 

prachtige desserts wachten om 
uw zoete verlangens te vervullen. 

Bij Restaurant Sjapo koesteren 
we niet alleen onze gerechten, 
maar ook jullie. Meldt speciale 
wensen of allergieën bij onze 

bediening, zodat wij samen met u 
kunnen zorgen voor een magische 

en zorgeloze eetervaring.

Per ronde één gerecht, per persoon. 
Voor- & hoofdgerecht tot 21.00 uur te 
bestellen. Desserts tot 21.30 uur

 Vegetarisch       Bevat  gluten
(mogelijk)  *glutenvrij mogelijk

Jouw proefreis...
S O E P E N

TOM KHA KAI  SOEP 
Paksoi / Garnaal

SOEP VAN ‘T  MOMENT

TOMATENSOEP  

B I J G E R E C H T E N

FRIET MAYONAISE  

ZOETE AARDAPPEL FRIET  
Truffelmayonaise / Parmezaanse kaas 

FRISSE SALADE 

BROOD  
Met smeersels 

*
**

***

****
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Tarieven diner
O NB E ZO RG D E E N AVO ND 
G E NIE TE N VO O R S L E CHTS  42,50
KINDE RE N (t/m 12 jaar) PE R 
J AA R,  S L E CHTS  3,50

Prijzen zijn exclusief drank
Tijdens feestdagen gelden 
speciale tarieven
Voedselverspilling wordt in 
rekening gebracht
Vanaf 8 personen is individueel 
afrekenen niet mogelijk

Keuken open: 17.00 - 21.30 u.

Small plates menu
Combineer ‘samen’ 
aan tafel en geniet van 
een variatie diner
Een bruisende 
menukaart om de 
grenzen van smaak 
te verkennen en het 
delen te vieren... 
Wauw, wow... Sjapo!

Zet je hoed af en neem 
plaats voor...
V O O R G E R E C H T E N

BURRATA  
Tomaat / Balsamico

TACO GARNALEN
Roze garnalen / Koolsalade/ Chilisaus

CHICKEN CRUNCH SALADE 
Komkommer / Paprika / Tomaat / Kip / 
Croutons

GAMBA PIL  PIL
Chili / Knoflook

KNOFLOOK KRUIDEN CHAMPIGNONS 
Met brood

GEFRITUURDE UIENRINGEN  
Zoete chilisaus

DUMPLING 
Rendang / Kip / Oosterse salade

TONIJN TATAKI
Wakame/ Soja

POKE BOWL  
Zalm of falafel / Groente / Soja 

V ITELLO TONNATO
Tonijnmayonaise 

SALADE VAN RIVIERKREEFT STAARTJES
Komkommer / Paprika / Tomaat / Cocktailsaus 

CARPACCIO
Truffelmayonaise / Parmezaan

BRUSCHETTA  
Tomaat/ Balsamico 

DUO VAN HAM 
Iberico ham / Jambon kroketje / 
Mosterdmayonaise

GROENTE KROKETJE  
Mosterdmayonaise

RUNDVLEES KROKET   
Mosterdmayonaise

WRAP ZALMTARTAAR  
Kruidencrème 

WRAP TONIJNSALADE   
Rode ui

HAM & MELOEN
Pata negra

Een rijkdom aan 
smaken...
H O O F D G E R E C H T E N

PAPARDELLE 
Met Limburgs zuurvlees

PASTA PESTO    
Penne / Pijnboompitten 

PEKING EEND  
Hoisin saus / Komkommer

VIS VAN ‘T  MOMENT  
Citroen

FISH & CHIPS  
Kibbeling / Remouladesaus

BIEFSTUK
Pepersaus *

YAKITORI  SPIES 
Kip / Oosterse salade / Ketjapsaus

MINI  BROODJE HAMBURGER    
Cheddar kaas

ALBONDIGAS  
Gehakt balletjes / Bravas saus  

GEBAKKEN ZALM
Teriyaki saus *

SPARERIBS
BBQ saus

VARKENSHAAS MEDAILLON
BBQ saus

Ontspannen genieten...
D E S S E R T S

TIRAMISU 

AARDBEIEN BAVAROIS  *

CRÈME BRÛLÉE

CHOCOLADE DESSERT  *

AMERICAN PANCAKE  
Compote rood fruit / stroop

PANNA COTTA
Roodfruit coullis 

MOCHI  VANILLE *
Japanse ijs bol

CHURROS  
Kaneelsuiker 

SCROPPINO
Citroen sorbet / Limoncello/ Vodka

STICKY BROWNIE 
Frambozensorbet

Welkom leuk gezelschap,

Stap binnen in een culinair 
sprookje bij Restaurant Sjapo, 

waar onze uitgebreide 
small plates menukaart 

u meeneemt op een betoverende 
reis door smaken en verhalen. 

Elk klein gerecht, met zorg door 
de kok ambachtelijk bereid, 

is doordrenkt met ambitieuze 
magie, verrijkt met speciaal 
geselecteerde specerijen die 
zorgen voor een explosie van 
smaak. Laat u verrassen door 

een overvloed aan keuzes 
voor-, bij- & hoofdgerechten, 

geserveerd aan uw tafel zolang 
u wenst, terwijl aansluitend 

prachtige desserts wachten om 
uw zoete verlangens te vervullen. 

Bij Restaurant Sjapo koesteren 
we niet alleen onze gerechten, 
maar ook jullie. Meldt speciale 
wensen of allergieën bij onze 

bediening, zodat wij samen met u 
kunnen zorgen voor een magische 

en zorgeloze eetervaring.

Per ronde één gerecht, per persoon. 
Voor- & hoofdgerecht tot 21.00 uur te 
bestellen. Desserts tot 21.30 uur

 Vegetarisch       Bevat  g l uten
(mogelijk)  *glutenvrij mogelijk

Jouw proefreis...
S O E P E N

TOM KHA KAI  SOEP 
Paksoi / Garnaal

SOEP VAN ‘T  MOMENT

TOMATENSOEP  

B I J G E R E C H T E N

FRIET MAYONAISE  

ZOETE AARDAPPEL FRIET  
Truffelmayonaise / Parmezaanse kaas 

FRISSE SALADE 

BROOD  
Met smeersels 

*
**

***

****

© Restaurant Sjapo | juli 2024



Wijnen
D R O G E  W I T T E  W I J N E N
CHARDONNAY  5.00  24.00
PINOT GRIGIO  5.00  24.00
VERDEJO  5.25  25.25

Z O E T E  W I T T E  W I J N  4.75  22.75

R O S É  W I J N  5.00  24.00

R O D E  W I J N E N
MERLOT  5.00  24.00
CARMENÈRE  5.30  25.50

P R O S E C C O  5.50  26.50

Bieren 
B I E R  V A N  ‘ T  V A T
HERTOG JAN  0.25 cl  3.30
LEFFE BLOND 0.25 cl 5.25
WEIZENER 0.3 cl  5.40

B I E R  V A N  D E  F L E S
HERTOG JAN 0.0  4.00
LEFFE BLOND 0.0.  4.25
LEFFE TRIPEL KARMELIET 6.00
LIEFMANS 4.25
JOPEN IPA MOOIE NEL 5.25
HOEGAARDEN RADLER 0.0  4.00

S E I Z O E N S B I E R  V A N  D E  F L E S
LENTEBOCK 5.50
BOCKBIER 5.50

Dranken
F R I S D R A N K E N
DIVERSE FRISDRAN K 3.20
Cola (zero), Fanta Orange, Cassis, Sprite, 
Tonic, Rivella, Bitter lemon, Ginger ale, Ginger 
beer, Chocomel, Fristi, Appelsap,  
Jus d’Orange, Tomatensap,  
Chaudfontaine still / sparkling

K O F F I E  &  T H E E
THEE (DIVERSE SMAKEN)   3.10
VERSE M UN TTHEE 3.75
GEMBERTHEE 3.75
KOFFIE  3.00
ESPRESSO  3 .00
DUBBELE ESPRESSO  4.20
CAPPUC INO  3.25
LATTE MACCHIATO  3.70
+ caramel, vanille, hazelnoot of toffee  3.90
KOFFIE V ERKEERD  3.70

Alcoholische dranken
L I K E U R E N
PASSOA |  SAFARI  |  CA MPARI    5.00
MALIBU |  AMARETTO |  B AILEYS 
LIMONC ELLO |  TIA  MARIA 
DRAMBUIE |  L ICOR 43  
COINTREAU |  GRAN D MARNIER  
S AMBUCCA  
D.O.M.   5.10

G E D E S T I L L E E R D  binnenlands
OUDE &  JONGE JEN EVER  3.50
JÄGERMEISTER  5.00
S CHROBBELÈR  5.00
APFELKORN   5.00

P . S . V .
RODE &  WITTE PORT  4.50

W H I S K E Y
JAMESON  7.00
JOHNNIE WALKER RED  6.50

FUZE TEA  3.30
FUZE TEA GREEN 3.30
CHAUDFONTAINE 0,5  LTR  6.00
Still / Sparkling

IRISH |  ITALIAN |  FRENCH  8.50
SPANISH COFFEE 
IJSKOFFIE VANILLE 5.75

Seizoensvlaai
Een zoete seizoensgebonden soort 4.25

C O G N A C  &  B R A N D Y
ASBACH URALT 6.50
COURVOISIER 7.50

G E D E S T I L L E E R D  buitenlands
VODKA |  GIN BOMBAY 4.50
DARK RUM |  TEQUILA 
BACARDI  

Cocktails
PORNSTAR MARTINI    9.95
Vodka − Passievrucht − Vanille

ESPRESSO MARTINI   9.75
Vodka − Koffie − Vanille

MOJITO  9.75
Witte Rum − Munt − Limoen − Suiker

PINA COLADA  9.75
Coconut Rum − Ananas − Cream − Vanille

LIMONCELLO SPRITZ  8.70
Limoncello − Bruiswater − Prosecco

APEROL SPRITZ  8.70
Aperol − Bruiswater − Prosecco

GIN TONIC  8.10
Gin Bombay − Tonic − Komkommer

PINK GIN TONIC  8.10
Gordon’s pink gin − Tonic − 
Rode vruchten

‘Sjapagne’ 89.00

Sprankelende Moêt, luxe speciale 
culinaire champagne toevoeging

0.0  Cocktails
MOJITO 0.0  8.70
Limoen − Munt − Bruiswater

SPICED MULE 0.0  8.70
Groene appel − Limoen − Gember −
Basilicum − Chili − Bruiswater

PINK GIN TONIC 0.0  8.10
Gordon’s Pink gin − Tonic −  
Rode vruchten

GIN TONIC 0.0  8.10
Gordon’s Gin − Tonic − Komkommer

B E Z O E K  O O K
R E S T A U R A N T S J A P O . N L



Wijnen
D R O G E  W I T T E  W I J N E N
CHARD ONNAY  5. 00  24. 00
PINOT GRIGIO  5. 00  24. 00
VERD EJO  5. 25  25. 25

Z O E T E  W I T T E  W I J N  4. 75  22. 75

R O S É  W I J N  5. 00  24. 00

R O D E  W I J N E N
ME RLOT   5. 00  24. 00
CARME NÈRE  5. 30  25. 50

P R O S E C C O  5. 50  26. 50

Bieren 
B I E R  V A N  ‘ T  V A T
HE RTO G JA N  0.25 cl  3.30
L E FFE  B LO ND 0.25 cl 5.25
WE IZ E NE R 0.3 cl  5.40

B I E R  V A N  D E  F L E S
HE RTO G JA N 0 . 0  4.00
L E FFE  B LO ND 0 . 0 .  4.25
L E FFE  T RIPE L KA RM E LIE T  6.00
L IE FM A NS  4.25
J O PE N IPA  M O O IE  NE L 5.25
HO E GAA RDE N RA DLE R 0 . 0  4.00

S E I Z O E N S B I E R  V A N  D E  F L E S
L E NT E B O CK 5.50
BO C KB IE R 5.50

Dranken
F R I S D R A N K E N
DIVE RS E  FRIS DRA NK 3.20
Cola (zero), Fanta Orange, Cassis, Sprite, 
Tonic, Rivella, Bitter lemon, Ginger ale, Ginger 
beer, Chocomel, Fristi, Appelsap,  
Jus d’Orange, Tomatensap,  
Chaudfontaine still / sparkling

K O F F I E  &  T H E E
T H E E  (DIVE RS E  S M A KE N)   3.10
VE RS E  M UNT T H E E  3.75
GE M B E RT H E E  3.75
KO FFIE   3.00
E S PRE SS O   3 .00
DUB B E LE  E S PRE SS O   4.20
CA PPUC INO   3.25
LAT T E  M ACCH IATO   3.70
+ caramel, vanille, hazelnoot of toffee  3.90
KO FFIE  VE RKE E RD  3.70

Alcoholische dranken
L I K E U R E N
PA SS OA  |  S A FA RI  |  CA M PA RI    5.00
M A LIB U |  A M A RE T TO  |  B A ILE YS 
LIM O NC E LLO  |  T IA  M A RIA 
DRA M B UIE  |  L ICO R 4 3   
CO INT RE AU |  GRA ND M A RNIE R  
S A M B UCCA   
D. O . M .   5.10

G E D E S T I L L E E R D  binnenlands
O UDE  &  JO NGE  JE NE VE R  3.50
JÄGE RM E IST E R  5.00
S CH RO B B E LÈ R  5.00
A PFE LKO RN  5.00

P . S . V .
RO DE  &  WIT T E  PO RT   4.50

W H I S K E Y
JA M E S O N  7.00
JO H NNIE  WA LKE R RE D  6.50

FUZE TEA  3.30
FUZE TEA GREEN 3.30
CHAUDFONTAINE 0,5  LTR  6.00
Still / Sparkling

IRISH |  ITALIAN |  FRENCH  8.50
SPANISH COFFEE 
IJSKOFFIE VANILLE 5.75

Seizoensvlaai
Een zoete seizoensgebonden soort 4.25

C O G N A C  &  B R A N D Y
ASBACH URALT 6.50
COURVOISIER 7.50

G E D E S T I L L E E R D  buitenlands
VODKA |  GIN BOMBAY 4.50
DARK RUM |  TEQUILA 
BACARDI  

Cocktails
PORNSTAR MARTINI    9. 95
Vodka − Passievrucht − Vanille

ESPRESSO MARTINI   9. 75
Vodka − Koffie − Vanille

MOJITO  9. 75
Witte Rum − Munt − Limoen − Suiker

PINA COLADA  9. 75
Coconut Rum − Ananas − Cream − Vanille

L IMONCELLO SPRITZ  8. 70
Limoncello − Bruiswater − Prosecco

APE ROL SPRITZ  8. 70
Aperol − Bruiswater − Prosecco

GIN TONIC  8. 10
Gin Bombay − Tonic − Komkommer

PINK GIN TONIC  8. 10
Gordon’s pink gin − Tonic − 
Rode vruchten

‘Sjapagne’ 8 9 . 0 0

Sprankelende Moêt, luxe speciale 
culinaire champagne toevoeging

0. 0  Cocktails
MOJITO  0 . 0  8.70
Limoen − Munt − Bruiswater

SPIC E D M ULE  0 . 0  8.70
Groene appel − Limoen − Gember −
Basilicum − Chili − Bruiswater

PINK GIN TO NIC 0 . 0  8.10
Gordon’s Pink gin − Tonic −  
Rode vruchten

GIN TO NIC 0 . 0  8.10
Gordon’s Gin − Tonic − Komkommer

B E Z O E K  O O K
R E S T A U R A N T S J A P O . N L


